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КОНКУРЕНТОПРИДАТНІСТЬ КУЛІНАРНОЇ ПРОДУКЦІЇ ФУНКЦІОНАЛЬНОГО ПРИЗНАЧЕННЯ
АНОТАЦІЯ
Актуальність. Текст… актуальність проблеми… актуальність проблеми… актуальність проблеми… актуальність проблеми… Мета і методи. Текст… мета і методи дослідження… мета і методи дослідження… мета і методи дослідження… Результати. Текст… основні результати дослідження… основні результати дослідження… основні результати дослідження… основні результати дослідження. Висновки та обговорення. Текст… висновки та обговорення одержаних результатів… висновки та обговорення одержаних результатів (з обов’язковим зазначенням новизни та практичного значення результатів... всього – 23-25 рядків).
Ключові слова: кулінарна продукція функціонального призначення, слова, які відображають зміст статті, – 5-7 слів.
Актуальність проблеми

Постановка проблеми. Серед основних засад державної політики є розроблення стратегії щодо створення інноваційних технологій кулінарної продукції і, зокрема, функціонального призначення з заданими властивостями, збагаченими есенційними харчовими речовинами та мікронутрієнтами. До її складу повинні входити  природні компоненти їжі – вітаміни, макро- та мікро​елементи, харчові волокна, що дозволяє знизити дефіцит есенційних речовин, змінювати метаболізм, підсилювати та прискорювати виведення ксенобіотиків, підвищувати неспецифічну резистентність організму людини та дає можливість збагатити хімічний склад раціону харчування…… Постановка проблеми постановка проблеми постановка проблеми – 1-3 абзаци. 
Стан вивчення проблеми. Вагомий внесок у дослідження та розвиток окремих аспектів конкурентопридатності продукції зробили І. Смолін (2004), М. Пересічний (2006), О. Черевко (2003), О. Григоренко, Г. П’ятницька (2010), О. Сидоренко (2005)… Аналіз останніх публікацій (найбільш значимих, визнаних у світі), на які спирається автор, із посиланнями на них у списку літератури (обов’язковим є посилання на зарубіжні праці)… – 1-3 абзаци.
Невирішені питання. У зв’язку з розроблянням інноваційних технологій кулінарної продукції функціонального призначення, методика моделювання перспективної  продукції не втратила своєї актуальності, оскільки є необхідність оцінювання її конкурентопридатності, яка у сучасних умовах користується високим попитом у споживачів і є фактором успіху в конкретному сегменті харчування…– 1-2 абзаци.

Мета і методи дослідження

Мета статті – обґрунтування поняття «конкурентопридатність харчової продукції функціонального призначення» та запровадження методики її визначення при науковому дослідженні … – як мінімум 3 повних рядки.
Методологічною основою дослідження є … дослідження конкуренто придатності кулінарної продукції ….
Методи дослідження… органолептичні, фізико-хімічні, структурно-механічні, мікробіологічні, статистичні … методи дослідження, із зазначенням завдань, які за їх допомогою вирішуються… методи дослідження методи дослідження методи дослідження … методи дослідження.

Інформаційна база дослідження… монографії, наукові статті, матеріали міжнародних конгресів та симпозіумів, науково-практичних конференцій, нормативно-технічна документація, патенти, авторські свідоцтва, статистичні дані… інформаційна база інформаційна база інформаційна база інформаційна база інформаційна база інформаційна база інформаційна база інформаційна база.

Результати дослідження

Конкурентопридатність кулінарної продукції розглядали як похідну величину її конкурентних переваг. До неї належать органолептичні, функціональні показники, економічні характеристики продукції, які в сукупності впливають на рівень задоволення потреб споживачів (рис. 1). Конкурентопридатність можна підвищити за рахунок надання харчовій продукції оригінального зовнішнього виду, смаку, застосування інноваційних технологій в приготуванні, лікувально-профілактичних властивостей та функціональної спрямованості, а за допомогою патентування захистити та подовжити її реалізацію.

До конкурентопридатності кулінарної продукції належать комплексний показник якості, рівень собівартості розробленої продукції, які в сукупності впливають на рівень задоволення потреб споживачів та патентна захищеність (рис. 1).
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Рис. 1. Основні етапи конкурентопридатності кулінарної продукції функціонального призначення

Джерело: власна розробка

Fig. 1. The main stages of competitiveness of culinary products of functional purpose

Source: own development

Проведено апробацію цієї методики, оцінюючи конкурентопридатність розробленого «Крупенику з клітковиною», результати комплексного показника конкурентопридатності наведено в табл. 3.

Табл. 3. Комплексний показник конкурентопридатності «Крупенику з клітковиною»

Tabl. 3. Complex Competitiveness Index of "Strips with Cellulose"
	Показник
	Коефіцієнт вагомості, m, од
	Крупеник

(контроль)
	Крупеник з клітковиною

(дослід)

	Комплексний показник якості
	0,40
	17,03
	28,18

	Рівень собівартості
	0,25
	24,00
	33,12

	Патентна захищеність
	0,20
	4,95
	15,03

	Рівень задоволення потреб споживачів
	0,15
	12,60
	14,76

	Комплексний показник конкурентопридатності, од.
	
	58,56
	81,02

	Характеристика рівня конкурентопридатності харчової продукції
	
	Невисокий

(малоперспективна продукція)
	Середній

(перспективна продукція)


Джерело: власна розробка


Source: own development
Висновки та обговорення результатів

Таким чином можна зробити наступні висновки: 

1. Конкурентопридатність кулінарної продукції функціонального призначення є сукупністю її конкурентних переваг, пов`язаних з....
2. Конкурентопридатність розробленої технології «Крупенику з клітковиною» функціонального призначення досягнуто за рахунок патентної захищеності і прогнозованого підвищення попиту ...
3. Створена за новими технологіями конкурентопридатна кулінарна продукція функціонального призначення матиме …
Наукова новизна одержаних результатів полягає у …
Практичне значення одержаних результатів виявляється у …

Перспективи подальших наукових розробок полягають у… можливості зважено оцінювати конкурентний статус асортименту кулінарної продукції функціонального призначення
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АННОТАЦИЯ
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